
 

 

 

 

Vorspeisen und Suppen starters and soups 
 
 

Carpaccio vom Hereford Rinderfilet 
mit getrüffeltem Olivenöl, Pinienkernen, Rucola und frisch gehobeltem Parmesan (1,3) 

Carpaccio of Herford beef with truffle olive oil, pine nuts, fresh rocket and grated Parmesan cheese 

€ 16,90 
 

Wildkräutersalat mit Trauben und Birnen (6) 
mit gebratenem Kaninchenrücken  
Wild herb salad with grapes and pears with fried fillet of rabbit 

€ 15,90 
 

Ziegenkäsetaler im Speckmantel    
mit Feldsalat in Honig-Balsamico Dressing (1,6,) 

Goat cheese wrapped in bacon served  with lamb´s lettuce in honey – balsamico - dressing 
 

€ 14,90 
 

Cappuccino von der Erbse 
mit gebratenem Garnelenspieß (1,2,4,6,8) 
Cappuccino of peas with prawn skewer    

€ 6,90  
 

Kürbis-Orangensuppe 
mit Geflügelnocken  (1,2,4,5,6) 
Pumpkin – orange soup  with poultry nocken 

€ 6,90 

 

 

 



 

 

 

 

 

Fischgerichte fish dishes 

 
 

rosa gebratenes Thunfischsteak 
auf Asiatischem Gemüse dazu Mie-Nudeln und Sweet Chillisauce (1,2,4,6,7) 
Medium fried tuna steak on Asian vegetables with Mie noodles and sweet chili sauce 

€ 24,90 

 
Bachsaibling vom Grill 
auf Mangold a la Creme und Bröselkartroffeln(1,2,4,6,7) 

Grilled brook trout with creamy mangold and crumbs potatoes 

€ 24,90 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Hauptgerichte main dishes 
 
 

Rosa gebratenes Hirschrücken Steak 
an Dunkelbier Sauce auf Kürbisragout und Semmelknödel(1, 2, 4, 5,6) 
steak of deer back with malt beer sauce, pumpkin ragout and bread dumpling 

€ 25,90 
 

Barbarie Entenbrust an Sauerkirschsauce  
mit glacierter Schwarzwurzel, und Herzogin Kartoffeln (1,2,4,5,6) 

Barberie duck breast with sour cherry sauce, glazed black salsify and duchess potatoes 

€ 24,90 
 

Biggetaler Grillteller  
Medaillons von Rind, Schwein und Pute dazu Champignonrahmsauce, 
Speckbohnen und Röstkartoffeln (1,4,6) 
Medaillon of beef, pork and turkey with a creamy mushroom sauce,  
green beans and roasted potatoes 

€ 23,50 
 

Wiener Schnitzel vom Schwein 
in Butterschmalz gebraten, dazu Pommes frites und Salat  (1, 2, 3, 4, 5,6) 
Fried escalope of pork, “Vienna Style” with French fries and salad 

€ 16,50 
 

Schweinerücken Steak gratiniert mit Birne und Camembert  
Rahmsauce dazu Röstitaler und Salat (1,2,3,4,5,6) 

Pork loin steak gratinated with pear and camembert, cream sauce, small rösti and salad 

€ 18,90 

 
 

 



 

 

Vegetarisches vegetarian dishes 

 
 

„Vegi-Burger“  
gegrilltes Kürbis-Chiasamen Patty, Edamer Käse, BBQ Sauce, knackiger Salat  
mit Tomate, Gewürzgurke und Kräutermayonnaise,  
dazu knusprige Süßkartoffel Frites (1,2,3,4,5,6) 

Veggie-burger with a grilled pumpkin – chia patty, cheese, crunchy salad with tomatoe and  spiced cucumber 
sweet potato fries and herbal mayonnaise 

€ 16,90 
 

Riesling Risotto 
mit gebratenem Waldpilzen und gebackenem Rucola (1,2,4,6) 
Riesling risotto with fried chanterelles and baked rocket 

€ 14,90 
 

Spaghetti mit Zucchini in Rahm    
dazu Basilikum Pesto und Salat (1,2,3,4,5,6) 

Spaghetti with creamed courgette, basil pesto and salad 
€ 15,90 
 
 
 

Salat salad 

Bunter Salatteller, wahlweise mit Balsamico- oder Joghurtdressing (1,2,3,4,5,6) 
Mixed salad with balsamic vinegar or yoghurt dressing  
 

dazu wahlweise :                 
� gebratener Putenbrust             roasted chicken breast  € 15,50 
� Thunfisch und Zwiebelringe     tuna and onions    € 14.50 
� Rinderfiletstreifen                    tenderloin beef strips       € 18,50 

 



 

 

Steaks steaks 

 
 

Hereford Rumpsteak             200 gr.  €  26,00 
Hereford rump steak               300 gr.  €  32,00 
 

Hereford Rinderfilet             200 gr.  €  30,00 
Hereford beef fillet                  300 gr.  €  38,00 
 

wählen Sie dazu: with 

Saucenauswahl: 
� Pikante Pfeffersauce (1,4) 
� Portweinjus (4) 
� Hausgemachte Kräuterbutter (1) 

Sauce selection 
� pepper sauce 
� port gravy 
� herbal butter 

Gemüseauswahl:  
� Mediterranes Pfannengemüse (1) 
� Tomaten-Champignonragout (1) 
� Grüne Bohnen (1) 

Vegetable at choice 
� mediterranean fried vegetables 
� cherry tomato - mushroom ragout 
� green beans 

Beilagenauswahl: 
� Röstkartoffeln (1) 
� Rosmarinkartoffeln (1) 

� Pommes Frites (2) 
Choice of side dishes:  

� roasted potatoes 
� rosemary potatoes 
� French fries 



 

Bistrokarte  

 

 
Französische Zwiebelsuppe 

mit Käse Crouton (1,2,4,6)  
French onion soup with cheese croutons 

€ 6.90 
 
 

Wackers BBQ Burger  
gegrilltes Rindfleisch Patty, rauchige BBQ-Sauce, Edamer Käse, knackiger Salat  
mit Tomate, Gewürzgurke und dazu knusprige Süßkartoffel frites (1,2,4,5,6) 
grilled beef patty, smokey BBQ sauce, cheese, salad, pickled cucumber, chips of sweet potatoes  

€ 16,90 
 
 

Sauerländer Krüstchen 
Schnitzel auf Toast mit Champignonrahmsauce, Spiegelei  
und gemischtem Salat (1,2,3,4,5,6) 
Escalope of pork on toast with a creamy mushroom sauce, fried egg and salad   
€ 14,90        mit Pommes frites    €18,50 
 
 

XL Currywurst "Landhaus Wacker"  
mit hausgemachter, feuriger Currysauce und Pommes frites (4,6) 
Speciality sausage with spicy homemade curry sauce and French fries     
€ 9,90 

 

Vesperteller 
Verschiedene Wurst- und Käsesorten mit Essiggemüse, Landbrot und Butter (1,2) 
Various cold cuts and cheese with pickled vegetables, bread and butter 

€  9,90 
 
 

Bunter Salatteller in Balsamico Dressing  
mit Käse und Schinkenstreifen 
Mixed salad with balsamic vinegar  dressing and stripes of cheese and ham 
€ 14,50 



 

 

 
 
 
 

 

Desserts desserts  

 
 

„Zwetschgen Crumble“   
mit Vanille Parfait (1,2,3,5) 
Plums crumble with vanilla parfait 

€ 7,90 
 

Walnuss Mousse   
auf Baileyssauce (1,3,5) 
Walnut  mousse with Baileyssauce 

€ 7,90 
 

Dessert Variation “Sporthotel Wacker” (1,2,3,5) 
Dessert variation style ‚ Sporthotel Wacker‘ 

€ 7,90 
 
Kleine Käseplatte  
mit Feigensenf und Schwarzbrot (1,2,3,5) 
Various of cheese with figs-mustard  and bread  
€ 7,90 
 

 
 
 
 

 



 

 
 
 
Inhaltsstoffe ingredients 
 

1.  Laktose / lactose 
2.  Gluten / gluten 
3.  Nüsse / nuts 
4.  Sellerie / celery 
5.  Ei/ egg 
6.  Senfkörner / mustard seed 
7.  Fisch/ fish 
8.  Krusten/Schalentiere /. crusts / shells 
9.  Sesam/ sesame 
 
* Weitere Informationen über Zutaten in Speisen, die Allergien oder   
  Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren     
  Servicemitarbeitern.  
 
*For more information about ingredients in foods that can cause allergies or   
  intolerance, Please contact our service staff on request 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

Planen Sie… 
 
* Einen Gutschein zu verschenken 
* Eine Familienfeier 
* Eine Tagung oder Besprechung 
* Eine kleine Auszeit vom Alltag 
* Ein Firmenevent  
 
Bitte sprechen Sie uns an. Wir beraten Sie gerne und unterbreiten 
Ihnen ein unverbindliches Angebot.  
 

Plan your… 
 
* Give away a voucher 
* A family  celebration 
* A meeting 
* A small break from everydays life 
* A company event  
 
Please contact us. We are happy to advise you and  
submit a non-binding offer.  
 
 
 


